
 

 

CARTA DE NADAL PER EMPORTAR 

(Pels encàrrecs de 24,25 i 26 de desembre últim dia 19 de desembre ) 

(Pels encàrrecs 31 i 1de gener últim dia 27 de desembre 

(Pels encàrrecs del 6 de Gener últim dia 2 de gener) 

 

ENTRANTS 

Empanada gallega (per ració):- Tonyina 9€ 

                                                 - Raxo 10€ 

                                                 - Bacallà i panses 12€ 

                                                 - Lluç i Zamburinyes 15€  

Ostres Gillerdeau nº2  Unitat  4,5/ € 

Zamburinyes al ‘’albariño’’ ( 6 Unitats)  15€ 

‘’Ensaladilla’’ estil Eume amb tàrtar de Tonyina ballfego15/€ 

Steak tàrtar de Jean Luc Figueres / 18€ 

‘’Salpicó’’ de peix i marisc ‘’com fa la mare’’ 15€ 

Croquetes de ‘’cocido’’ ( 6 Unitats) /9 €  

Mini croquetes de pernil Ibèric ( 8 Unitats) /12 € 

Pop a la gallega / 18€ 

Terrina foie-micuit ‘’feta per nosaltres’’ amb gelée de ‘’albariño’’ 18€ 

 

 

ELS NOSTRES CLÀSSICS 
Pollastre de pagès amb Gambes 18€/ ració 

Bacallà amb salsa verda, carxofes i escopinyes 24€ 

Cocotxes de bacallà al pil pil de llimona 20€ 

Calamarcets farcits de verduretes i botifarra negra /19€ 

Tataki de tonyina vermella Balfegó amb refregits d’alls i taperes /22€ 

Canelons de tres carns amb beixamel  (3Unitats) 15€ 

Espatlla de cabrit al forn amb patata 29€ (unitat) 

Garrí lletó al forn amb patata  25€/ ració 

Caneló de cua de vedella  amb salsa de Porto, beixamel i 

formatge parmesà 20€ 

Suquet de rap negre amb gambes 25€/ració 

Llobarro/Dorada salvatge al forn  amb patates / SM€ 



 

 

 

També Oferim:  
( abans de encarregar et  donem preu orientatiu) 

 

Peix salvatge per 1, 2, 3,4,etc.persones :  - Al forn o                 

(Llobarro, dorada, escorpora, mero etc.)   - Suquet o 

(preu S/M)                                                 - Marinera 

 

  

Llamàntol Nacional, Llagosta S/M : - A la planxa 

                                                             - Caldereta 

                                                             - Fregida, etc.. 

 

-Percebes, ‘’centolles’’,Gambes d’arenys, camerons, 

escamarlans, espardenyes, angules etc  

 

  

El marisc que tu vulguis com tu vulguis  S/M 

 

 

Tots els plats us indicarem com donar-hi el últim toc , 

alguns nomes escalfar,  amanir, i  altres acabar el muntatge 

etc,,, 

 

 

VOLEM que aquestes Festes Tot sortí PERFECTE 

 

(L’horari de recollida al migdia serà fins les 13h i les 

nits fins les 20h) 
 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

CARTA DE NAVIDAD PARA LLEVAR 

(Para los encargos del 24,25 i 26 último día 19 diciembre) 

(Para los encargos del 31 i 1de enero último día 27 diciembre) 

(Para los encargos del 6 de enero último día 2 de enero) 

 

ENTRANTES 

Empanada gallega (per ración): - Atún 9€ 

                                                   - Raxo 10€ 

                                                   - Bacalao y pasas 12€ 

                                                   - Merluza y Zamburiñas15€  

Ostres Gillerdeau nº2 Unidad 4,5/ € 

Zamburiñas al albariño (6 Unidades) 15€ 

Ensaladilla estilo Eume con tartar de atún ballfego15/€ 

Steak tartar de Jean Luc Figueres / 18€ 

Salpicón de pescado y marisco como hacia mi madre 15€ 

Croquetas de cocido (6 Unidades) /9 €  

Mini croquetas de jamón Ibérico ( 8 Unidades) /12 € 

Pulpo a la gallega / 18€ 

Terrina foie-micuit hecha por nosotros con gelée de albariño18€ 

 

 NUESTROS CLASICOS 
Pollo de Pagés con Gambas 18€/ ración 

Bacalao con salsa verde, alcachofas y berberechos 24€ 

Cocochas de bacalao al pil pil de limón 20€ 

Calamares rellenos de verduras y butifarra negra /19€ 

Tataki de atún rojo Balfegó con refrito de ajos y alcaparras /22€ 

Canelones de tres carnes con bechamel (3Unidades) 15€ 

Espalda de cabrito al horno con patatas 29€ (unidad) 

Cochinillo lechal al horno con patatas 25€/ ración 

Canelón de rabo de ternera con salsa de oporto, bechamel y 

queso parmesano 20€ 

‘’Suquet’’ de rape negro con gambas 25€/ración 

Lubina/Dorada salvaje al horno con patatas / SM€ 



 

 

 

También os ofrecemos:  
(Te damos precio orientativo antes de encargar) 

 

Pescado salvaje para 1, 2, 3,4, etc. Personas: - Al horno o                 

(Lubina, dorada, cabracho, mero etc.)             - ‘’Suquet’’  

(precio S/M)                                                     - Marinera 

 

  

Bogavante Nacional, Langosta S/M: - A la plancha 

                                                               - Caldereta 

                                                               - Frita, etc... 

 

-Percebes, ‘’centollas’’, cigalas, ‘’espardenyes’’, etc.… 

   

El marisco que tu quieras como tu lo prefieras. 

 

 

Os indicaremos como dar el último toque a todos los 

platos, algunos solo necesitaran calentar, aliñar y otros 

hacer el montaje etc. 

 

QUEREMOS que en estas FIESTAS todo salga 

PERFECTO 
 

 

(El horario de recogida al mediodía será hasta las 13h 

y las noches hasta las 20h) 
 


