Eume

d arrels senzilles

DEBIDO A LA SITUACION ESPECIAL QUE ESTAMOS VIVIENDO,
ESTAS NAVIDADES OS OFRECEMOS LA POSIBILIDAD DE
DEGUSTAR NUESTRA COCINA EN CASA.

HEMOS PREPARADO UNA SELECCION DE PLATOS PARA LLEVAR,
QUE CREEMOS PUEDEN SER PERFECTOS PARA QUE LOS
DISFRUTEIS EN FAMILIA ESTAS FIESTAS.

ESTOS PLATOS ESTARAN DISPONIBLES PARA LLEVAR, LOS DIAS:

24/12 NOCHE
25/12 MEDIODIA
26 /12 MEDIODIA
31/12 NOCHE
01/01 MEDIODIA
05/01 NOCHE
06/01 MEDIODIA

(Siempre bajo encargo, y si fuera posible, con antelacion, por tratarse de fechas
con logisticas complicadas)

iii Realizad vuestras reservas en el teléfono 936693838 6 660555050 !!!

PORQUE QUEREMOS CELEBRAR
LAS FIESTAS CON VOSOTROS Y
DAROS EL MEJOR SERVICIO....

...ESTAS FIESTAS NO LO DUDEIS
LLEVAROS EL EUME A CASA...

iii FELICES FIESTAS!!!




CARTA DE NAVIDAD PARA LLEVAR

ntrantes:

mpanada gallega entera de Zamburifias o bacalao con pasas y pifiones, 0 atin o
“’raxo’’ etc..... / Consutar precio

Steaktartar de Jean Luc Figueres / 14€
Mini croquetas de “’rostit’” (8 Unidades) 8€ J
Salpicon de pescado y marisco /14€

Pulpo a la gallega / 14€

Pastel de merluza del pincho y gambas / 10€

“’Fillloas’’ rellenas de pescado y marisco con salsa romesco (2 unidades) / 10€
Terrina foie-micuit “’hecha por nosotros’’ con gelatina de alvarifio / 14€

Platos principales:

Canelones de “’rostit’’ tradicionales (3 unitats) /9€
Cabrito al horno con patatas o parmamtier de patatas o puré de moniato /22€
Rabo de ternera deshuesado o prensado con setas /15€

Calamares rellanos de setas, butifarra negra y verduras (3unidades) /1:
Cocochas de bacalao con salsa verde y berberechos /16€
Bacalao a la gallega /14€

h “’Suquet’’ de Rape con cigalas /20€

Pescado salvaje entero al horno con patatas
(Mero, lubina, rodaballo o besugo) precio s/mercado

ii FELICES FIESTAS!!!



